HAUTES—
PYRENEES

LE DEPARTEMENT

Menus du 04 au 07 mai 2026

Le menu peut étre modifié suivant la livraison

MERCREDI VENDREDI

06/05 08/05

Pommes de terre, dés N N
Concombre a la menthe d’avocat, olives Avocat vinaigrette Salade verte, crodtons et féta
Entrées ’
i A . . . . Chou blanc et dés de
au choix Carottes rapées Salade de riz, mais, olive, Champignons au persil .
) mimolette
jambon, emmental
Il
Boulettes de boeuf sauce @ Eminca . @Escalope de porc sauce ™ Omelette aux oignons
Plat Emincé de boeuf au jus i .
tomate charcutiéere maison
principal C V4 V4
. ourgettes au curr . . A
Frites g y Epinards au jus Pates F E R I E
. Crem rt vanill Emmental Brie Bridel Bliche du Pilat
Produits eme dessert vanille enta e Bride
laitiers Créme dessert chocolat Tomme blanche Edam @Tomme de montagne grise
Cocktail de fruits 4
Banane = Milk drink fraise Kiwi
Desserts
i Compote pomme "
au choix pote p¢ Pomme = Milk drink vanille Ananas
framboise
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